
Wir unterstützen die Grundsätze des Trägervereins Culinarium  
und arbeiten deshalb soweit wie möglich mit einheimischen Spezialitäten aus der Region. 

  

Menuplan   
13. - 19. Juli 2026 

(Woche 29) 

Datum  Mittagessen  Abendessen 

MONTAG  

13.07.2026 

  

 

Gemüsec rèmesuppe  

Saisonsalat  

Cervelatforellen mit Paprikarahmsauce  

Kartoffelstock , Erbsli 

Früchtekorb    

Rührei mit Kräutern  

Gurkensalat  

 

DIENSTAG  

14.07.2026 

 

klare Gem üsesuppe 

Gemi schter Salat  

Rindssaftplätzli mit Rotweinsauce  

Teigwaren , Vichy karotten   

Mousse im Weckgläsli   

Apfelstrudel mit Vanillesauce  

MITTWOCH  

15.07.2026 

 
 

Spinatc rèmesuppe  

Blatt salat mit Linsen  

Poulet geschnetzeltes an  Currysauce  

Siamreis, Zuckerbohnen  

Kompott           

Käseschnitte mit Blattsalat  

DONNERSTAG  

16.07.2026 

  

Frische Fleischbrühe mit Einlage  

Sommersalat  

Tessinerbraten mit Kräutersauce  

Polenta überbacken, Kohlrabi  

Früchtekorb   

Krazetti mit Kompott  

FREI TAG 

17.07.2026 

Crèmesuppe  

Bunter Salat   

Gemüseschnitzel auf Tomatensauce  

Kartoffelgratin, Gemüseplatte  

Kleines Dessert  

Russischer Salat  

mit Schinken und Ei   

 SAMSTAG   

18.07.2026 

 

Minestrone   

Ofenfleischkäse  

Kartoffelsalat und Blattsalat  

Soft-Ice  

Birchermus mit Rahm  

Café Complet  

SONNTAG  

19.07.2026 

 

Kraftbrühe mit Einlage  

Sonntagssalat   

Kalbsvoressen Marengo  

Feine Nudeln, Gemüsebouquet  

Schwarzwaldschnitte, garniert     

Fleisch - und Käseplatte  

Café Complet      

Zwei Dinge solltest du niemals verlieren.  

Die Hoffnung, dass alles irgendwann besser wird und die Kraft bis dahin durchzuhalten.  
 

Geehrter Gast, über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie 

unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.  Ihr Stütlihusteam 


